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*‘ B snry’ Cocktail & ses amuses bouches
* Cuillére de tartare de Saumon
N 9 a la sauce soja & sésame noir
“ Des 20h _# * Chou griotte gnascarpone truffée
* Pic de magret fumé / abricot / comté
* Gaspacho vert aux écrevisses

) I’Orchestre ENTREE
* Michel Ville '% Marbré de foie gras

.

avec o

& son chutney, fouace au chorizo
L]

A L POISSON .
: i Brochette de St Jacques .

he & crevettes sauce curry
Theéme : - & purée de carottes a I’Orange

»
TROU NORMAND 139 €pers

Valleéres Sorbet Citron vert / Gin Vin compris

en Lumiere
VIANDE .70 €/ado de10a14ans
Magret de canard

_ sauce du chef miel & romarin.
‘ w Ecrasé de pommes de terre vitelotte

_ & poire pochée VLP
La Grande Salle SALADE - FROMAGES 159 €/pers

Duo de chévre, brie & fruits secs
34 rue de la haute salle Emplacement privilégié,

DESSERT
o décoration rafinée,
s Nougat glacé / Shooter Manzana . dt .
Tuile aux amandes R

CAFE

Cotillons et soupe a l'oignon a l'aube

0247 45 40 73 Vins compris 40 €/pers

Coupe de Champagne au dessert Chambre et petit déjeuncr

Bulletin de réservation a retourner accompagné de votre reglement a : ROUSSEAU TRAITEUR - 6 rue Balzac 37190 AZAY LE RIDEAU (Encaissement Janvier 2025)
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