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AMUSE BOUCHES

e CREMEUX DE CHAMPIGNONS AU BOURSIN -
 BROCHETTE DE CLEMENTINE ET MAGRET FUME: |
e TARTELETTE DE CRABE GUACAMOLE % -

= e CANNELE AU POIVRON ET CHORIZO "

- SN .
FOIE GRAS DE CANARD MAISON ET PANNA COTTA AU PAIN D'EPICES

POISSON

PROFITEROLES DE ST JACQUES, EUFS DE LUMPS | :
ET FONDUE DE POIREAUX R '
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POIRE/ POIRE WILLIAMS

' ' ‘E?Q€/%@$ VIANDE ‘ESQ‘Q/%%

BINER+CHAMBRE
DINER PROLONGE CHAPON FARCI AUX FRUITS SECS SAUCE AU CIDRE +BUFFET PDJ

TARTELETTE DE POMMES DE TERRE AUX PETITS LEGUMES

FROMAGE "
ST MAURE DE TOURAINE, TOMME FLEURIE, BRIE DE MEAUX
e DESSERT

DESSERT DU NOUVEL AN

VIN COMPRIS b .

' Acces soivées dansantes de “Vallévres a 4km (+ 30€/pers) R se?

w (PG e
| _Ze et une coupe de champagne - ' o "
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Bulletin de réservation a retourner accompagné de votre reglement a Hotel *** - Le Cheval Rouge - 9 rue Principale - Villandry - 37 510 RENSEIGNEMENTS
(encaissement a reception) RESERVATION :

Hotel *** - Restaurant
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contact@lecheval-rouge.com



