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A la Carte .

Amuses bouche salés froids
5 Pieces (10,00 €) // 8 Pieces (14,00 €) // 27 Pieces (40,00 €)

#réf n°1 : Verrine de butternut chorizo et chips de lard #1éf n°6 : Brochette de clémentine et magret fumé
#réf n°2 : Carpaccio de boeuf a I'huile de noisette et parmesan 14 n°7 . Tartelette de crabe guacamole

#réf n°3 : Pic saumon fumé au citron, olive, comté #réf n°8 : Cannelé au poivron et chorizo

#réf n°4 : Toast de pain d¥épice au magret, boursin figue et n0ix  #4fn°9 . Brochette, pain d’épice, comté, poire

#réf n°5 : Cremeux de champignons au Boursin

Entrees

« Médaillon de St Jacques aux tomates confites et vinaigrette : 10,00 €

« Duo de florentine de Saumon et son toast de foie gras aux figues : 12,00 €

« Millefeuille de crabe, saumon fumé et son tartare de concombre : 13,50 €

« Foie gras de canard maison et son chutney : 13,50 €

« Gratiné de St Jacques et crevettes a la fondue de poireaux : 15,00 €

Plats

« Supréme de pintade sauce forestiére et écrasé de pommes de terre, champignon farci : 15,00 €

« Cassolette du pécheur Cabillaud, saumon, St Jacques, Crevettes, Moules sauce safranée et ses légumes:
16,00 €

« Magret de canard sauce du chef miel et romarin Ecrasé de pommes de terre vitelotte et sa poire pochée :
16,00 €

« Pavé de boeuf rossini Tourbillon de légumes et gratin de pommes de terre 20,00 €

« Filet de Chapon, sauce au vin jaune, ecrasé de pommes de terre a huile de truffes

et son champignon farci : 20,00 €

« Mignon de veau sauce aux cépes, ecrasé de pommes de terre a I'huile de truffes

et son champignon farci : 22,00 €

Assiette Salade - Fromages

Ste Maure, Morbier, Tomme de chevre, Morbier et son mesclun 5,00 €

(Desserts
NOS CREATIONS TARTELETTE MAISON
« Chocolat noix de pécan 4,90 €
« Tatin revisitée 4,90 €
« Citron revisitée 4,90 €




- Les conditions #\'? .
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Cond‘tions de réservation
Commandez par télé%one ou par mail
au moins 3 jours a I'avance.
Livraison glu Ter au 24 Pécembre 2025
Et
DL&6 au 31 Décembre 2025

»
* Conditions,de livraison »
L]

Fra|s<ga1'|vra|son 25€
« Au-deja de 20kms de Villandry : nos consulter
"A partir de 200°€ d'achat : livraisgn, OFFERTE
) « ' i * % Ol . » -.
. E ' Re‘trm descofmanlles: * * o o
e Cheval Rouge, 9‘ge Princiffale, 37 51OV|IIand%
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Le Cheval Rouge * Rousseau Traiteur
contacf@lecheval- rouge.com contact@rousseautraiteur.fr
-
www.lecheval- rouge.com * ® www.traiteur-touraine.com

s $0247500207 _ 02 47 484093




' 45,00 €

- Menu Tentatzon ot et
h. Engrée

. Plat

Amuses bouche (8 piéces)

« Verrine de butternut chorizo et chips de lard « Brochette de clémentine et magret fumé
« Carpaccio de boeuf a I'huile de noisette et parmesan « Tartelette de crabe guacamole

o Pic saumon fumé au citron, olive, comté « Cannelé au poivron et chorizo

« Toast de pain dépice au magret, boursin figue et noix «Crémeux de champignons au Boursin

Entrée au choix

« Millefeuille de crabe, saumon fumé et son tartare de concombre
ou
J « Gratiné de St Jacques et crevettes a la fondue de poireaux
ou
«Foie gras de canard maison et son chutney

Plat au choix

« Pavé de boeuf rossini
Tourbillon de légumes et gratin de pommes de terre

ou
_ « Filet de Chapon, sauce au vin jaune
Ecrasé de pommes de terre a 'huile de truffes et son champignon farci
: ou
« Mignon de veau sauce aux cepes
r Ecrasé de pommes de terre a I'huile de truffes et son champignon farci

Salade/fromages +5 €

Ste Maure, Morbier, Tomme de cheévre, Morbier et son mesclun

Dessert au choix +4,90 €

NOS CREATIONS TARTELETTE MAISON

« Chocolat noix de pécan
 Tatin revisitée
« Citron revisitée
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Plat

Amuses bouche (5 piéces)

« Toast de pain dépice au magret, boursin figue et noix « Tartelette de crabe guacamole
« Cremeux de champignons au Boursin « Cannelé au poivron et chorizo

« Brochette de clémentine et magret fumé

Entrée au choix

« Foie gras de canard maison et son chutney +2€
. ou
« Médaillon de St Jacques aux tomates confites et vinaigrette
ou
« Duo de florentine de Saumon et son toast de foie gras aux figues

Plat au choix

» Cassolette du pécheur
(Cabillaud, saumon, St Jacques, Crevettes, Moules sauce safranée et ses légumes)

ou
’ « Magret de canard sauce du chef miel et romarin
Ecrasé de pommes de terre vitelotte et sa poire pochée
’ ou
« Supréme de pintade sauce forestiere
' et écrasé de pommes de terre, champignon farci

Salade / Fromages +5 €

Ste Maure, Morbier, Tomme de cheévre, Morbier et son mesclun

Dessert au choix +4,90 €

NOS CREATIONS TARTELETTE MAISON

« Chocolat noix de pécan
« Tatin revisitée
« Citron revisitée




